
Aus dem Holzofen
1.  Lasagna al salmone e spinaci  

Lachslasagne mit Spinat & mit Geräuchertem 
Scamorzakäse überbacken     15,50 € 

2.  Lasagna Classica  
Klassike Lasagne gefüllt mit Bolognese, 
Schinken & Mozzarella, überbacken mit  
Bechamel & Mozzarella      15,00 € 

3.  Cannelloni alla Rossini  
Cannelloni mit Rindfleisch gefüllt & mit 
Tomatensoße & Parmesan  
überbacken       14,50 € 

4.  Tortellini al forno  
Tortellini in Bologneserahm, Erbsen & 
Schinken, mit Mozzarella  
überbacken                       15,50 € 

5.  Penne al forno  
Penne in Bologneserahm, Erbsen & 
Schinken, mit Mozzarella  
überbacken                       15,50 € 

6. Penne alla scamorza affumicata 
  Penne mit gekochtem Schinken &  
  Mozzarella mit Geräuchertem  

Scamorzakäse überbacken  15,00 € 

7.  Tortelloni gratinati 
  Tortelloni gefüllt mit Kartoffeln,  

Getrocknete Tomaten & Salsicciawurst 
Gratiniert mit Bolognese &  
Parmesankäse                    16,00 € 

8.  Gnocchi alla sorrentina  
  Gnocchi  aus Kartoffeln in   

Tomatensoße & Basilikum mit 
Mozzarella überbacken                   14,90 € 

9.  Parmiggiana alla melanzane  
Auberginenscheiben in Eihülle gebraten, 
Geschichtet mit Tomatensoße  
& Parmesankäse - gratiniert              15,00 € 

10.  Involtini di melanzane  
Gerollte Aubergine mit Schinken & 
Mozzarella gefüllt, gratiniert mit 
Tomatensoße & PArmesankäse       15,50 €

Antipasti
11. Carpaccio Albese 

dünn geschnittenes Rindfleisch mit Rucola,  
frische pilze & groben Parmesan            16,50 € 

12.  Antipasto Montanaro 
Vorspeise mit Salami, luftgetrockneter  
Cilento-schinken, Käse & Oliven           16,00 € 

13.  Formaggio caprino incamiciato 
Ziegenkäse in schinkenmantel gebraten  
auf gebratenen Pilzen            15,00 € 

14.  Antipasto di Verdure 
Verschiedenes gegrilltes Gemüse angemacht  
mit Olivenöl aus Kampanien          16,00 € 

15.  Gamberetti al forno con aglio 
Schrimps aus dem Holzofen  
mit Knoblauch & Olivenöl            14,00 € 

16.  Fresella con pomodorini e mozzarella 
Brotsalat mit Mozzarella & Tomaten      13,00 €

17.  Insalata Caprese 
Tomaten, Mozzarella aus Büffelmilch  
& frisches Basilikum           14,00 € 

18.  Insalata della Casa 
Gemischter Salat mit würzigen 
Putenbruststreifen           16,50 € 

19.  Insalata mista 
Bunter Salat, Gurken, Tomaten, Zwiebeln,  
Paprika & milde Peperoni           14,00 € 

20. Insalata Italiana 
Bunter Salat, Eier, Gurken, Tomaten,  
Zwiebeln, Käse, Schinken & Thunfisch    15,50 € 

21.  insalata di Mare 
Meeresfrüchtesalat mit Sellerie, Zwiebeln  
& Knoblauch in Zitrone & Regionalem  
Olivenöl verfeinert          16,50 € 

Insalate

Gibt es unser frisch gebackenes  
Brot mit Kräutern & regionales Olivenöl

Zu Vorspeisen



37.  Fusilli avellinesi all’ amatriciana 
Frische Pasta mit Speck, Tomatensoße 
& Pecorinokäse                   15,00 € 

38. penne della casa 
penne mit Thunfisch, Champignons,  
Kapern, Sardellen,Knoblauch, Käse  
& Oliven in Tomatensauce                                     16,50 € 

39.  Fusilli avellinesi con Polpette di maiale 
Frische Pasta in Tomatensoße mit 
Fleischbällchen aus Schwein                  16,00 € 

40.  Petto di Tacchino ai funghi e pomodori 
   Gebratene Pute mit Champignons & Tomaten  
   dazu Kartoffeln & Salat                  20,50 € 

41.  Petto di Tacchino alla griglia 
   Gegrillte Pute dazu Kartoffeln & Salat           19,00 € 

42.  Bistecca ai ferri 
   Gegrilltes Rumpsteak aus dem Spessart  
   dazu Kartoffeln & Salat                  28,50 € 

43.  Bistecca tagliata con rucola e parmigiano  
   Gegrilltes Rumpsteak aus dem Spessart  
   In streifen geschnitten unter rucola 
   & Parmesankäse mit Balsamico                32,00 € 

44.  Calamari fritti 
   Gebratene Calamaris, mit Pizzabrot & Salat  17,00 € 

45.  Calamari “livornese” 
   Gebratene Calamaris in leichter  
   Tomatensauce, mit Oliven, Kapern 
   & Knoblauch, dazu Pizzabrot & Salat                  18,50 € 

46.  Misto di pesce al cartoccio 
   Garnelen, Doradefilet, Calamari & Seppia  
   Mit Kartoffeln & Cocktaitomaten im Holzofen  
   Gegart                         27,50 € 

47.  Gamberoni e Calamari 
   Gebratene Garnelen & Calamaris  
   dazu Pizzabrot & Salat                   20,00 € 

48.  Gamberoni al forno con aglio e peperoncino 
    Garnelen im Holzofen gebacken mit Knoblauch  
    & Chili Tomatensosse dazu Pizzabrot & Salat 21,00 € 

49.  Gamberoni fritti 
  Gebratene Garnelen, Pizzabrot & Salat            21,00 € 

50.  Filetto di Salmone 
  Gegrilltes Lachsfilet  dazu  
  Zucchini/Karotten & Rosmarinkartoffeln      21,50 € 

51.  Filetto di orata al forno nel pomodoro 
  Filet von der Brasse in Tomatensosse mit  
  Oliven & Knoblauch im Ofen gegart                      
  Mit Salat & Brot                 23,00 €

22.  Maccheroni di Farro con zucchini e carote  
aus Dinkelmehl mit frischen Tomaten,  
Karotten, Zucchini & Parmesan               15,00 € 

23.  Chitarrini al limone con zucchini e gamberetti 
Frische Spaghetti mit Zitronengeschmack    
Mit Zucchini & Schrimps                         15,50 € 

24.  Tortelloni Ricotta e Spinaci 
Hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit  
Ricottakäse & Spinat in Tomatenrahm        15,00 € 

25.  Tortelloni ai formaggi in crema gorgonzola e noci 
Hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit  
Käse In Gorgonzolacreme & Walnüsse       15,50 € 

26.  Tortellini 2000 
Tortellini mit Knoblauch, Champignons,  
Schinken* & Tomatenrahmsoße                  14,00 € 

27.  Tortellini Panna e Prosciutto 
Tortellini mit Schinken  & Rahmsauce       13,50 € 

28.  Tagliatelle alla reale 
Frische Bandnudeln mit Zwiebeln, Erbsen, 
Pilze & gebratene Putenstreifen 
In Curryrahm                                15,50 € 

29.  Tagliatelle al pesto 
Frische Bandnudeln mit hausgemachtem  
Pesto                     15,00 € 

30.  Tagliatelle al Salmone e Gamberetti 
Frische Bandnudeln mit Lachs, zwiebeln 
& Schrimps in Tomatenrahmsosse                  16,50 € 

31.  Spaghetti alla Siciliana 
Spaghetti mit Knoblauch, Chili & Oliven  
in Tomatensosse               15,00 € 

32.  Spaghetti alla Tarantina 
mit Meeresfrüchten in leichter  
Tomatensosse & Knoblauch             17,50 € 

33.  Spaghetti alla Crudaiola 
Spaghetti mit frischen Tomaten, frisches 
Basilikum & Mozzarella                     15,00 € 

34.  Spaghetti alla carbonara originale 
Spaghetti Carbonara  
mit Guanciale  & Pecorino                       15,50 € 

35.  Gnocchi sardi con salsiccia 
Frische Gnocchi aus Hartweizengrieß  
mit italienischer Wurst in Tomatensosse 15,50 € 

36.  penne arrabiata 
mit Knoblauch, chilli & Tomatensauce       14,00 €

Pasta auch Glutenfrei 

Carne

Pesce



Unsere Weine
Campania  
Rocca dell angelo / Venticano 

Taurasi DOCG        40,- €    12,90 €    30,-€ 
Rebsorte:         100 % Aglianico/ 24 Monate Barrique  
Beschreibung: Weich und elegant am Gaumen. feinfruchtige 
Aromen von Kirschkonfitüre. Bouquet von Brombeere, 
Veilchen & einem leichten Duft von Pfeffer & Kakao 

irpinia aglianico DOCG            30,- €   9,90 €     20,-€ 
Rebsorte:         100 % Aglianico 
Beschreibung: Ein wertvoller Wein mit Struktur. Eine volle, 
dichte Frucht von Kirsche, Pflaume & Erdbeere mit 
Erinnerungen an Pfeffer & Gewürznelken 

Greco di Tufo DOCG        33,- €   9,50 €      22,-€ 
Rebsorte:         100 % Greco 
Beschreibung: goldgelb und sehr intensiver Duft nach 
weißen Früchten, aromatischen und balsamischen Kräutern 
und vor allem nach mineralischen und schwefelhaltigen 
Nuancen. Am Gaumen Frisch. 

Fiano di Avellino      33,- €   9,50 €      22,-€ 
Rebsorte:         100 % Fiano  
Beschreibung: Dieser Fiano di Avellino zeichnet sich durch 
eine strohgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen aus. Die Nase 
öffnet sich mit zarten Aromen von Zitrusfrüchten und 
Orangenblüten, angereichert mit Noten von Linden- und 
Mandelpaste. Am Gaumen ist es frisch und ausgewogen, mit 
einem angenehm viskosen und anhaltenden Abgang. 

Tredaniele / Trentinara  
650 Meter über dem Meeresspiegel  
Rosso Paestum i.g.p.            48,- €     16,- €        38,-€ 
Rebsorte:         Cabernet Sauvignon 90%, Aglianico 10% 
Beschreibung: Noten von roten Früchten, Sauerkirschen und reifen 
Pflaumen, süßen Gewürzen wie weißem Pfeffer und Zimtstangen, 
ausgezeichneter Körper, mit runden und seidigen Tanninen. 

Rosso Campania i.g.p.            35,- €   13,90 €    32,-€ 
Rebsorte:         Cabernet Sauvignon 10%, Aglianico 90% 
Beschreibung: elegant und strukturreich. Intensive rubinrote 
Farbe mit violetten Reflexen. 
Komposition aus fruchtigen Düften mit Anspielungen auf 
aromatische Kräuter, Pflaume, Schwarzkirsche und süße Gewürze. 
Noten  von dunklem Tabak, Leder und Tinte. Frisch, mit warmer 
Eleganz und reicher Struktur mit runden und kompakten Taninen. 

Vesali Fiano Campania Igp           43,-€  13,50 €    33,-€ 
Rebsorte:         100 % Fiano 
Beschreibung: ein eleganter, Einzigartiger und unverwechselbarer 
Wein. intensiv und leuchtend strohgelb, duftenden Noten von 
Kamille, Moschus, Akazie und Eukalyptus, Vollmundig und würzig, 
harmonisch und ausdrucksstark, mit angenehmer Frische 

Spumante Brut      45,- €   0,1 l  6,50 €    35,-€ 
Rebsorte:         100 % Fiano 
Beschreibung: Ein intensiver und einnehmender Brut, der 
olfaktorische Komplexität und Harmonie vereint, auch dank der 
langen Lagerung auf der Hefe. Das entschlossene und brillante 
Strohgelb wird von einer sehr feinen und anhaltenden Perlage 
geschmückt. Er bietet einen raffinierten und verführerischen 
Geschmack für sein olfaktorisches Gepäck, in einer Assoziation von 
blumigen Noten, aromatischen Kräutern, zarten Röstungen und 
mineralischen Anklängen. Im Mund ist er von seltener Eleganz, 
dicht und lebendig, mit einer perfekten Säure-Herz-Balance, die 
zum erneuten Probieren einlädt. 

0,75 l     0,2 l       Zum  
                                              mitnehmen

0,75 l     0,2 l       Zum  
                                              mitnehmen



Unsere Weine

piemonte  
del tufo / Dogliano 
Dolcetto doc vigna spina      29,- €   9,- €     19,-€ 
Rebsorte:         100 % Dogliani  
Beschreibung: Rubinrot Farbe. Intensiver Geruch mit 
eleganten anhaltenden Nuancen von reifer Frucht. Angenehm 
trocken und herb, anhaltend, voll und ausgeglichen 

Eclisse          37,- €  12,- €    27,-€ 
Rebsorte:         100& Dolcetto   
Beschreibung: Intensives Rubinrot mit granatroten Reflexen. 
Intensiv, charakteristisch, mit Anklängen von reifen Kirschen 
& typischen leichten Kräuternote.  

bianco langhe canapino         28,- €   8,00 €      18,-€ 
Rebsorte:         80% Chardonnay / 20% Favorita   
Beschreibung: Leicht und elegant. Rebsorten typische Nase 
nach Aprikose, weich und geschmeidig am Gaumen, angenehme 
Vanillenote und hintergründige Süße, dabei frisch & 
unaufdringlich 

2 Ceppi          23,- €  7,- €  19,50€ 
Rebsorte:         80% Dolcetto, 20% Chardonnay    
Beschreibung: Angenehm fruchtig, trocken,, voll & 
ausgewogen. Keine Säure 

Stefano rossotto 
Armonia                                               28,- €   8,-  €  18,-€ 
Rebsorte:         100% Cortese  
Beschreibung: Strohgelb mit grünlichen Reflexen, fruchtige, 
Zitrus- und Salbeinoten, trocken, frisch und harmonisch 

Sauvignon blanc                            29,- €     8,50  €   19,-€ 
Rebsorte:         100% sauvignon  
Beschreibung: klare strohgelbe Farbe, Die Aromen sind intensiv, 
mit fruchtigen Noten von Mango, grünem Apfel und weißen 
Blumen.Im Gaumen ist er frisch, trocken , zart & mineralisch. Er 
hat eine gute Struktur und Nachhaltigkeit 

Barbera doc collina torinese  31,- €   9,50 €  21,-€ 
Rebsorte:         100% Barbera  
Beschreibung: Rubinrot Farbe. Intensiver Geruch von roten 
Früchten, Pflaume, Brombeere und Veilchen. Vollmundig & fruchtig 

Albugnano                31,- €   9,50 €  21,-€ 
Rebsorte:         100% Nebbiolo  
Beschreibung: leuchtendes Rot mit granatroten Reflexen, 
Gewürze, Rose, verwelkte Blumen. voll, angenehm tanninhaltig, 
wilde Brombeere 

Monferrato chiaretto                23,- €  7,- €  19,50€ 
Rebsorte:         100% Freisa  
Beschreibung: intensives Kirschrosa, rote Früchte, duftend, 
intensiv, frisch, süßlich, angenehm aromatisch 

Cantina Monpissan 
Bonarda                28,- €  8,50 €  18,-€ 
Rebsorte:         100% Bonarda  
Beschreibung: Mit breitem und elegantem Duft, leicht prickelnd 

Grignolino                28,- €  8,50 €  18,-€ 
Rebsorte:         100% Grignolino  
Beschreibung: Kirschfarbe, im Geschmack trocken und intensives 
Aroma 

Roero Arneis                28,- €  8,50 €  18,-€  
Rebsorte:         100% Arneis  
Beschreibung: Klassischer Weißwein, sehr vollmundig. 

Roero Arneis Toni Bel              30,- €  9,50 €  20,-€ 
Rebsorte:         100% Arneis  
Beschreibung: Klassischer Weißwein, Reich an blumigen Noten, zu 
Aperitifs und ganze Mahlzeit 

Rose Pinutin Rosé              28,- €  8,50 €  18,-€  
Rebsorte:         100% Nebbiolo  
Beschreibung: besonders Frisches, fruchtiges und anhaltendes 
Aroma. 

0,75 l     0,2 l       Zum  
                                              mitnehmen

0,75 l     0,2 l       Zum  
                                              mitnehmen



Bevande
Campari Orange /Soda  4 cl     5,50 € 

Aperol Spritz / HuGo 0,2 l      8,00 € 

Martini bianco/secco 4 cl    5,50 € 

Spumante aus Cilento 
Fiano Traube  
Flaschengärung   0,75 l   39,00 € 
  0,1                  6,00 € 

Coca Cola / Light 0,33 l               3,80 € 

Fanta/Spezi 0,33 l               3,80 € 

Spritzige Apfelschorle 0,33 l               3,80 € 

Orangensaft/schorle 0,2 l / 0,4 l 3,50 / 5,00 € 

surgiVa wasser medium 0,5 l / 0,75 l 4,50 / 5,50 € 

surgiVa wasser natur    0,5 l / 0,75 l 4,50 / 5,50 € 

Malzbier                           0,33 l    4,00 € 

Lemon soda Ital. limo 0,33 l    4,00 € 

Orange soda Ital. limo 0,33 l    4,00 € 

Flaschenpils  0,33 l               4,00 € 

Radler  0,33 l               4,00 € 

Helles hefeweizen          0,5 l              5,00 € 

Alkoholfreies weizen    0,5 l                5,00 € 

Alkoholfreies Pils    0,33 l flasche           4,00 € 

apfelwein/sauer/süss    0,25 l / 0,5 l 4,00 / 6,00 € 

Rotwein   trocken 0,2 l / 0,75 l       
 7,00 / 24,50 € 
  
Weißwein trocken 0,2 l / 0,75l    
 7,00 / 24,50 € 

Moscato weiß-ieblich-perlend 0,2 l / 0,75l   
 8,00 / 27,50 € 

Delicioso rot-ieblich-perlend 0,2 l / 0,75l   
 8,00 / 27,50 € 

rosé         trocken 0,2 l / 0,75l   
 7,00 / 24,50 € 

Prosecco  trocken 0,2 l / 0,75l      
 8,00 / 27,50 € 

Sambucca           0,2 cl              4,00 € 
  
Amaretto     0,2 cl              4,00 € 

Limoncello     0,2 cl            4,00 € 

Grappa diverse sorten           0,2 cl              7,00 € 

Averna     0,4 cl              5,00 € 

Ramazzotti     0,4 cl             5,00 € 

Espresso    2,80 € 

Espresso doppio   4,50 € 

Espresso macchiato   3,00 € 

Espresso corretto   4,50 € 

Cappuccino   3,50 € 

Latte macchiato   3,50 € 

aperitivo

digestivo

Soft

Birre e a!ro

Vini aperti

Café


